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stmals bleibt der Ofen aus

TRADITION Schleberodas Backfrau Cornelia Hofimann kann in diesem Jahr nicht ihre
von Jung und Alt heif} geliebten Pizzen mit 80 Zentimetern Durchmesser zaubern.
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SCHLEBERODA - Das gab es noch
nie: Corona geschuldet, bliecb am

5 i oA
aus Salarm, Plﬁen, Papnka und

Tomate ihrer Vollendung entge-
genbriunt. , Zwar ist Publikums-
verkehr wieder erlaubt - alles,
was in Richtung Volksfest geht,
aber nicht. So gern wir und die
Pfingstburschen aus dem Ort an
unsere alljihrliche Tradition an-

" gelmiipft hitten: Diesmal wurde
einfach nichts daraus®, bedauert
Cornelia Hofmann.

Als gelernte Konditorin war
die heute 59-Jihrige, die aus Pos-
senhain stammt und 1987 zu ih-
rem Mann nach Schleberoda zog,
natiirlich wie pridestiniert fiir
den Teilzeit-Job als so gepannte
Backfrau in dem Dorf nahe Frey-
burg: An der Seite von Thomas
Ehret, dem ., Herrscher” iiber die
hochkomplexe Befeuerung des
iibrigens mit Braunkohle-Bri-
ketts betriebenen Ofens im Back-
haus, bekleidet sie das gleicher-
mafen fordernde wie verantwor-
tungsvolle Ehrenamt bereits seit

Anfang, Mitte der 1990-er Jahre,

,Ich bin fir die Zubereitung der
Teige zustindig - aufler beim
Stollenbacken -, und fiir das Be-
fiillen der Backformen und -ble-
che®, schildert die Frau, die ihre
Ausbildung dereinst in der Wei-
flenfelser Grofibiickerei absol-
viert ynd spiter lange Jahre bei
Handwerksmeister Bobolowski
in Freyburg gearbeitet hatte.
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LDamit, bei
anderen selbst
‘mlt Hand

Zulegen,
‘fa;nge 1ch gar

Cornelia Hofmann
Backfrau in Schieberoda

Drei- bis viermal pro Jahr wird
im Schleberodaer Backhaus der
Ofen hochgeheizt: Am Karfreitag,
wenn das beliebte Osterbrot ge-
backen wird, und zu Pfingsten
(aufler, es ist Corona). Dazu gele-
gentlich, aber keineswegs jedes
Jahr, zum Dorffest oder einem

Zum 700. Dorfjubildum im Jahr 2008
haben die Schleberodaer in einer Bro-
schiire jede Menge alt Gberlieferte
Backrezepte ihrer Vorfahren zusam-
mengetragen.

lia Hofmann im Backiiaﬁ_s des Ortes.

ghnlich prominenten Anlass
(,Damit sich das Auflergewdhnli-
che daran nicht abschleift®, so
Hofmann) - und stets am ersten
Advent beim erwihnten Stollen-
backen. ,Dann bringen bis zu 30
Familien aus dem Ort ihre selbst
zubereiteten Stollenteige ins
Backhaus, wo wir diese in For-
men fiillen und durchbacken®, er~

Jiutert Cornelia Hofmann. Vori-

sel sogar Landrat GGtz
¢inem hbchstperson-

lich nach dem Rezept seiner

Grofmutter zusammengerithr-
ten Teig vorbeigekommen. ,Der
war richtig gut gelungen - nicht
zu weich, dass er auseinanderflie-
fien konnte, und nicht zu fest,
dass er dann schon brockelig
wird®, erinnert sich die Fachfrau
anerkennend.

Den Stoilen liebenden Schle-
berodaern stehe sie gern mit ih-
rem Rat (jedoch nicht mit Tat)
zur Seite. ,Damit, bei anderen
selbst mit Hand anzulegen, fange
ich gar nicht erst an. Zudem will
es die Tradition ohnehin so, dass
jeder seinen eigenen Teigmacht.”
Ebenfalls ungeschriebenes Ge-
setz sei, dass nur fiir den Eigen-
verzehr der eigenen (Grofi-)Fa-
milie gebacken werde - mit einer
Ausnahme: Backirau Cornelia
Hofmann stellt aus ihrem eige-
nen Teig das beliebte Stollenkon-
fekt mit einer eingearbeiteten
Marzipanschicht als besonderem
Clou her, das beim traditionellen
Kirchenkonzert im Ort am drit-
ten Advent fiir den guten Zweck
verkauft wird.

Uberhaupt schiitzt sich Corne-
lia Hofmann, die hobbymiflig Ah-
nenforschung betreibt und die
gemeinsam mit anderen Schle-
berodaern alt iiberlieferte Back-
rezepte ihrer Vorfahren in einer
Broschiire zusammengetragen
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hat, selbst als sehr geschichtsbe-

wussten Menschen ein. Sie halte

es dabei freilich mit dem gefliigel-

ten Wort, demzufolge Tradition

die Weitergabe der Glut und nicht

die Anbetung der Asche ist. An-

ders ausgedriickt: Sie sei ein Fan

davon, alte Dinge aufrechtzuer-

halten, diese aber durchaus auch

ins Neue zu wenden: ,Nehmen

Sie beispielsweise unsere Pfingst-

pizza. Unsere Vorviter hitten
uns fiir solche modischen Spe-

renzchen wahrscheinlich den

doppelten Antofahrergruff ge-

zeigt - wir haben auf diese Weise

aber auch die Jugendlichen im

Dorf fiir die schone Tradition

rund um unser Backhaus interes-

sieren konnen®, erkldrt Cornelia

Hofmann lachend. Was ihr bis

zum heutigen Tage so grofie Freu-

de am Backen bereite, sei ,der

Kick des Gelingens®, wie es die
Mutter zweler erwachsener
Tochter formuliert.

»Sie ist wahrlich ein Naturta-
lent - auch was die Kalkulation
von Zeiten und Mengen anbe-
langt“, lobt Karin Reglich, die
Chefin des Schleberodaer Hei-
matvereins, ,ihre* Backfrau iiber
den grilnen Klee, Schliefilich
miissten die Abliufe im Backhaus
minutengenau stimmen, da man
den Ofen dort ja nicht mal eben
einfach so an- und ausschalten
kénne. Und iibrigens: So ganz oh-
ne ihre geliebte Beschiftigung
musste Cornelia Hofmann auch
am diesjihrigen Pfingstwochen-
ende nicht auskommen: Fiir ihre
Lieben backte sie eine Erdbeer-
torte und als absoluten Favoriten
der Familie einen gefiillten Streu-
selkuchen ~ wenn auch in der hei-
mischen Backrohre und nicht im
Backhaus von Schleberoda. Paist
der Ofen vorerst ans - bestimmt
und hoffentlich nicht mehr lange.



